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CENTRALE UNICA DI COMMITTENZA
C.U.C. LA PIETRA

Comuni Associati
Comune di Pietra Ligure, Comune di Cisano sul Neva, Comune di Giustenice, Comune di Tovo San Giacomo

Sede: Piazza Martiri della Liberta n. 30 - 17027 - PIETRA LIGURE (SV)

- pec: cuc.lapietra@pec.it
Tel. 019/629311

COMUNE DI PIETRA LIGURE (SV)
Piazza Martiri della Liberta n. 30 - 17027 - PIETRA LIGURE [SV) -Tel.019/629311
Part. IVA e Cod. Fisc. 00332440098 Cod. Istat 009049

VERBALE DI GARA MEDIANTE Procedura Aperta ai sensi dell'art. 60 del D.lgs. 18 aprile
2016, n. 50

Valutazione Offerta Tecnica

SEDUTA RISERVATA

SERVIZIO DI RISTORAZIONE COLLETTIVA PER LA REFEZIONE
SCOLASTICA E PER IL CAMPO SOLARE DEL COMUNE DI PIETRA LIGURE
Oggetto OLTRE CHE PER LA FORNITURA E CONSEGNA DEI PASTI A DOMICILIO
PER GLI UTENTI DEI SERVIZI SOCIALI DEI COMUNI DI PIETRA LIGURE E
BORGIO VEREZZI - PERIODO 1/9/2022 - 31/8/2025

CIG 927588701C

Importo di gara € 943.673,40

Scelta del contraente | Procedura Aperta

Struttura proponente Setfore Pubblica istruzione, Turismo, Cultura e Sport

Modalita TELEMATICA

PREMESSO

Che, con primo verbale in data 08.08.2022 qui interamente richiamato, la Commissione di gara, in
seduta pubblica, ha proceduto alla disamina della documentazione amministrativa contenuta nella
busta "A" al fine di verificare il possesso da parte dei concorrenti dei requisiti di ordine soggettivo,
verificando |la seguente situazione:

Partecipante Offerta




CAMST  COOPERATIVA  ALBERGO
MENSA SPETTACOLO TURISMO
SOCIETA CCOPERATIVA A
RESPONSABILITA® LIMITATA in sigla
CAMST S0C.CO0p a r.l. -
P.IVA:00501611206

Tipo partecipazione: Singolo operatore
economico (D.Lgs. 50/20186, art. 45,
comma 2, lett. .a)

AMMESSA

VIVENDA SPA - P.IVA:07864721001

Tipo partecipazione: Singolo operatore
economico (D.Lgs. 50/20186, art. 45,
comma 2, lett. a)

AMMESSA

DUSSMANN SERVICE S.R.L -
P.IVA:00124140211

Tipo partecipazione: Singolo operatore
economico (D.Lgs. 50/20186, art. 45,
comma 2, iett. a)

AMMESSA

ITALIA CHEF SRL - P.IVA:01658060337

Tipo pariecipazione: Singolo operatore
economico (D.Lgs. 50/20186, art. 45,
comma 2, lett. a)

AMMESSA

KLAS SERVICES SRL -
P.IVAID2953701204

Tipo partecipazione: Singolo operatore
economico (D.Lgs. 50/20186, art. 45,
comma 2, lett. a)

AMMESSA

VOLPI PIETRO SR.L. -

P.IVA:01939920185

Tipo partecipazione: Singolo operatore
economico (D.Lgs. 50/2016, art. 45,
comma 2, left. a)

AMMESSA

Elior | Ristorazione spa -
P.IVA:08746440018

Tipo partecipazione: S'Engolo operatore
€conomico (D.Lgs. 50/2016, art. 45,
comma 2, lett. a)

AMMESSA




Che con successivo verbale nella medesimay data dui interamente richiamato, la Co'mm'issione di
Gara , in seduta pubblica, ha proceduto allapertura delle buste contenenti le offerte "tecniche"
presentate dalle candidate ammesse, con il seguente esito:

Partecipante ' . Valutazione

CAMST COOPERATIVA ALBERGO MENSA SPETTACOLO | Ammessa al prosieguo
TURISMO SOCIETA” COOPERATIVA A RESPONSABILITA’
LIMITATA in sigla CAMST soc.coop ar.l.

Tipo partecipazione: Singolo operatore economico (D.Lgs.
50/2016, art. 45, comma 2, lett. a)

VIVENDA SPA Ammessa al prosieguo

Tipo partecipazione: Singolo operatore economico (D.Lgs.
50/2016, art. 45, comma 2, lett. a)

DUSSMANN SERVICE SR.L. “Ammessa al prosieguo

Tipo partecipazione: Singolo operatore economico (D.Lgs.
50/2018, art. 45, comma 2, letl. a)

| ITALIA CHEF SRL Amméssa al pros'ieguo

Tipo partecipazione: Singolo operatore economico {D.L.gs.
50/2016, art. 45, comma 2, lett. a)

KLAS SERVICES SRL Ammeésa al prbsieguo

Tipo partecipazione: Singolo operatore economico (D.Lgs.
50/2018, art. 45, comma 2, leti. a)

VOLPI PIETRO S.R.L. ' ' Ammessa. al .prdsieg'uo

Tipo partecipazione: Singolo operatore economico (D.Lgs.
50/20186, art. 45, comma 2, lett. a)

Elior Ristorazione spa : ' Ammessa al prosieguo:

Tipo parteci'pazione: Singolo operatare economico (D.Lgs.
50/2018, art. 45, comma 2, lett. a)

ClO’ PREMESSO

g In data 8!8/2022 alle ore 11:30, il Presidente da inizio alla seduta riservata per proseguure nelle S

" operazioni di gara ed in particolare per valutare la documentazione tecnica contenuta nelia busta "B" -

- “dei concorrenti rinviando ulteriormente per la valutazione delle offerte alle sedute del 9/8/2022 ore -

1_1500 - 17/8/2022 ore 9:00 - 18/8/2022 ore 8:30 e ore 15:30 - 19/8/2022 ore 9:00- 22/8/2022 ore 9:00. - - -

LS procede, nella seduta del 22/8/2022 al calcolo delie medie per assegnare ad ogni sango[a oﬁ‘eﬂa |If g _

relativo punteggio.

"Vlste le schede dei commissari per l'attribuzione dei punteggi, che si allegano alla presente:, "é:-:'.:

ottenuto il punteggio complessivo per ogni singolo candidato, come riassunto nella tabella che segue .

._ l . __Concorrente | Punteggio S l S




CAMST COOPERATIVA ALBERGO MENSA 52.6
SPETTACOLO TURISMO SOCIETA'
COOPERATIVA A RESPONSABILITA" LIMITATA
in sigla CAMST soc.coop ar.l.

VIVENDA SPA 428
DUSSMANN SERVICE SRLL. | 63.07
[TALIA CHEF SRL 5173
KLAS SERVICES SRL | 43.07
VOLPI PIETRO SR.L. 53.20
ELIOR RISTORAZIONE SPA - _ 48.47

Concluse le operazioni sopra riportate, acquisita la disponibilita da parte degli altri componenti, il
Presidente comunica loro che avvisera i concorrenti, come previsto negli atti di gara, della data della
seduta pubblica per la valutazione dell'offerta economica.

Alle ore 13:00 del giorno 22/8/2022 il Presidente dichiara chiusa la seduta riservata.

Letto, confermato e sottoscritto.

| Presidente

Dott.ssa Sandra PEREGO

£2C0pe

Il Compenente
Dott.ssa Valeria CAMMARATA

.l Componente
Brato FALCO




o PROSPETTO CALCOLO OFFERTA TECNICA' .OPERATORE ECONOMICO CAMST soc COOP. CORRENTE TNVIA TOSARELLI N 318 — VILLANOVA DI CASTENASO (BO) 40055

PUNTEGGIO DEFINITIVO PER

2400

Tnf::ln .

PUNTEGGIO MAX
' prog Lett, : ATTR?BUIBILE PUNTEGGI ATTRIBUTI DALLA COMMISSIONE PUNTEGGIO MEDID [SUB CRITERI
Crgd VALORE DA 0 A1
|PRESIDENTE DOTT. [COMMISSARIC [COMMISSARIO
1 SSA PEREGO DOTT. FALCO [DOTT.SSA CAMMARATA
a Piano def servizio
1 |Rintracciabilita, selezione dei fornitori e metodologie impiegate 3 1 0,8 0,8 0,87 2,60
2 |Processo produttivo e distributivo 3 0,8 0,8 0.8 0,80 240
3 |Organico e professionalifa addetti 3 1 1 1 1,00 3,00
4 |Piano del trasporto pasti 3 0,8 0,6 0,6 0,67 2,00
b Formazione del personale
Corsi per il personale addetto alla cucina. Indicare il numero annuale di ore complessive destinate alle
1 [sedute di formazione ( punti 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate - max 2 punti ) 2 1 1 1 1,00 2,00
Corsi per il personale addetto alla scodellamento ( punto 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate -
2 |max 2 punti ) 2 1 1 1 1,00 2,00
C Certificazioni
Possesso della certficazione di sistema di gestione per [a sicurezza alimentare 1SO 2000:2015 in corso di o
1 |validita . 1 01 0/1 0/1 - L
Possesso della certficazione sui sistemi di gestione della rintracciabilita di filiera 1SO 22005:2007 in corso di| o B :
2 |validita : T 0/1-. 0/1 0/ 1
d Fornitura prodotti biologici ulteriori rispetto a quanto prewsto nel cag:tolato . 5 3 .
1 |[Fornitura di ortaggi, frutta, legumi e cereali ( precisare la provenienza) : : 2 0.8 - 0,8 0,8 0,800 1,60
Fornitura pasta, prodotti caseari, carne, derivati della carne, uova, olm, passate © conserve di pomodoro, altri s . _ . _ _
2 |prodotti trasformati ( indicare tipologia e quantita) i S 08 - 0,8 0.8 0,80] 1,60
e Ulteriori caratteristiche ambientali e sociali dei prodotti alimentari . .. : : : L . '
Somministrazione per la quota di prodotti alimentari che possono non esseie h]OIOglCl o altrlmentl quahf icati Sl _ o SR R SN _
1| di prodotti provenienti da aziende che praticano agricoltura sociale ex lege n. 141/2018 .-+« 2 - 0,8} - 0,8} - 0,8] 0,80 1,60
f Fornitura acquacoltura biologica, prodotti di specie non a rischio, prodoti ittici freschi A oF I
1 |Proposta di prodotti ittici proveniente esclusivamente da acquacoltura biologica. .- R .2 1 1 L 21,00 2,00
Proposta di prodotti ittici appartenenti a stock il cui tasso di sfruttamento, ove not, presnetl mortallta. » S B : '
inferiore o uguale a quello corrispondente al massimo rendimento sostenibile (ongme FAO 37 E FAO 27 conf - EEREE L T SR | AR EE '
2 |certificazione di pesca sostenibile) DR s 0,8] 0.8 08 - 0,801 1,60
3 |Proposta di prodotti ittici freschi ( non da itticoltura) pescti nel uogo pit prossnmo al centro dr coﬁura R i 1 U 11 1,00} . 2,00]
g Attuazione di soluzioni per diminuire gl impatti ambientali della logistica - '
Trasporto per la veicolazione dei pasti a minori emissioni ed a minori consumi energetici, quali veicoli af
trazione eletirica o ibrida, a ldrogeno, o alimentati con biocarburanti, combustibili sintetici e parafﬁmcr, gas| .-l _ .
1 [naturale, compreso il blometano, in forma gassosa e liquefatta o con gas di petrolio liquefatio: -9 1} 1) 1 1,00} 9,00
I Ulteriori soluzioni per oliimizzazione impatto ambientale o} : " o
1 |Piano di recupero del cibo non somministrato 3 1| 0.8 0,8 0,87 2,60
2 |Proposte per la riduzione dei rifiuti ed imballaggi : - 4 - 0.6 0.6 0,6 0,60
H Sistema informatizzato per la prenotazione e gestione dei pasti e di tuthi gll ademplmentl conneSSI _ L |
Progetto per la gestione automatizzata del servizio di rilevazione presenze e [a prenotazione dei pastl (dalla e
documentazione di iscrizione on line alla prenotazione dei pasto, ai pagamento ed ai solleciti) compatibili o S _ . :
1]con il servizio pago PA. 4 0,8 0,6} 0,8 0,73 2,93
| Manutenzione ordinaria - :
1|Progetto per la manutenzione ordinaria dei refettori con implementazione di attrezzature ed arredl 5 0,6 0,4 0,6 0,53 2,67
m Comumcazmne agli utenti
Proposta iniziative di comunicazione efficaci adatle all'utenza in materia di misure di sostenibilita ambientale | -
1|del servizio, di corrette abitudini alimentari 1 1 1 1 1,00 1,00
n Proposte ed interventi migliorativi
1iDescrizione delle proposte ed interventi e/o aggiuntivi attinenti con il servizio oggetto dell'appalto 14 0,4 0,4 0.4 0,40 5,60
TOTALE PUNTEGGIO 52,60
Riepilogo
Piano del servizio 10
Formazione def personale 4
Certificazioni 2
Fornitura prodotti biglogici ulteriori rispetto a gquanto previsto nel capitolato 3,2
Ulteriori caratteristiche ambientali e sociali dei prodotti alimentari 1,6
Fornitura acquacoltura biologica, prodotti di specie non a rischio, prodotli ittici freschi 56
Attuazione di soluzioni per diminuire gli impatti ambientali della logistica g
Ulteriori soluzioni per ottimizzazione impatto ambientale 5
Sistema informatizzato _per la prenotazione e gestione dei pasti e di tutti gli adempimenti connessi 2,93
Manutenzione ordinaria 2,67
Comunicazione agli utenti 1
Proposte ed interventi migliorativi 56
. 59 A




i PHUSFET U CALUGULU UFFERITA TEUNIGA — UPERA | UKE ECONUMIGU VIVENUA SEA CURKEN [E IN VIA FRANGESUU AN TULISEL N, 20 — RUMA = UUT /3 DS R S R R AR e
PUNTEGGIO MAX _ PUNTEGGIO DEFINITIVO PER
prog. Lett. S . ATTRIBUIBILE PUNTEGGI ATTRIBUTI DALLA COMMISSIONE PUNTEGGIO MEDIO SUB CRITERl ,
. VALORE DA O A 1

T4 PRESIDENTE DOTT. [COMMISSARIO [COMMISSARIO

1 SSA PEREGO DOTT. FALCO  [DOTT.SSA CAMMARATA
a Piano def servizio

1 |Rintracciabilita, selezione dei fornitori e metodologle impiegate
2 [Processo produttive e distributivo

3 iOrganico e professionalita addetti

4 [Piano del trasporto pasti

h |Formazione del personale

0,6 0.4 0.4 0,47 1,40
0.6 0,4 0,4 .47 1,40
0.8 0,8 0,8 0,80 240
0,8 0.8 0,8 0,80 2,40

Wl wWlw

Corsi per il personale addetto alla cucina. Indicare il numere annuale di ore complessive destinate alle
sedute di formarione { punti 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate - max 2 punti ) 2 1 1 1 1,00 2,00

Corsi per il personale addetto alla scodeflamento { punto 0,20 per ogni 6 ore di furmazione programmate - _ _ :
2 Jmax 2 punti) _ g B PR 1 - 1 1 1,00 2.00
c Certificazionf .

pury

Possesso della certficazione di sistema di gestione per la sicurerza alimentare 1ISO 2000:2015 in corso dif -~ - b . TR o

validita : IR SRR (o h o o o 1
Possesso della certiicazione sui sistemi di gestione della rmtraccaablllta dl filiera 1SO 22{)05 2007 in corso d:z SRR R P o _

2 |validita e SRR SR T R R« SR © O 1
d Fornitura prodotti biologici ultermrr ngpetta a quanto prewsto nel Cagrtolato _ . U ) S N !

Fornitura di ortaggi, frutta, leguim e cereali ( precisare la provenienza). . . . . 5 o 2 o 0,6 0B} G,6 0.60 1,20

—h

=Y

Fornitura pasta, prodotti caseari, carne, derivati della carne, uova, olio, passate e conserve di pomodoro, altel} - 0 ‘ N T T
2 [prodotti trasformati {indicare tipologia e quantita). . .. . S SR BT : T R A : - 08l oy - 08 0,80 1,20
e Ulteriori caratteristiche ambientali e sociali dei prodotii alimentari SRR SRS S R : ) ’ :

Somministrazione per la quota di predotti alimentari ché possono non éssere biologici o' altrimenti qualificati] ' - . . S L _ . I S
1| di prodotti provenienli da aziende che praficano agricoltura sociale ex lege n. 141/2018 ... . - R R I L e O A o 08fF 0,60 1,20
f Fornitura acquacoftura biologica, prodotti di specie non a rischio, prodotti ittici freschi: . - L N : :

1 {Proposta di prodotti ittici proveniente esclusivamente da acquacolfura biologica “_ R 2 S 0,6 0,6 . .- 0B 0,80 1,20

Proposta di prodotti ittici appartenenti a stock il cui tasso di sfruttamento, ove not; presneti mortalita
inferiore o uguale a quello corrispondente al massimo rend:mento sostenibile (ongme FAG 37 E FADO 27 con| ~ - o . S L _ '
2 jcertificazione di pesca sostenibile) o o e o o ] L2 : -1 1 o s 1 1,€0 2,00

3 |Proposta di prodotti ittici freschi ( non da Ittrcoltura} pesctu ne! uogo pill prossnmo al centro dl cottura v - 2 _ 1) 1 R 1 1,00 ' 2,00
g Attuazione di soluzioni per diminuire gli impatti ambientali della lpgistica - ‘

Trasporto per la veicolazione dei pasti a minori emissioni ed a minori consumi energetici, quali veicoli a
trazione elettrica o ibrida, a idrogeno, o alimentati con biocarburanti, combustibili sintetici e paraffinici, gas|
naturale, compresa il biometano, in forma gassosa e liquefalta o con gas di pefrolio liquefatto _ 9 A 1 1 1,00 9,00
|h Ulteriori soluzioni per ottimizzazione impatto ambientale . : '
[Piano di recupero de} cibo non somministrato : ) . 3 0,6 06 0,6 0,60 1,80
2 |[Proposte per la riduzione det rifiuti ed imballaggi : R L 4 0,8 0,6 0,8 0,60 2,40
i Sistema informatizzato per la prenotazione e gestione dei pasti e di fuffi gli ademplment: connessi

[y

—

Progetto per la gestmne automatizzata del servizio di rilevazione presenze e [a preriotazione dei pasti ( dalla
documentazione di iscrizione on line alfa prenotazione dei pasto, ai pagamento ed ai solleciti) compatibili
con il servizio pago PA. _ 4 0,6 - 0,6 0,6 0,60 2,40
[ Manutenzione ordinaria '
Progetto per la manutenzione ordinaria dei refettori con implementazione di Atfrezzature ed arredl 5 0,2 0,2 0,2 0,20 1,60
m Comunicazione agli utenti

Proposta iniziative di comunicazione efficaci adatte all'utenza in materia di misure d: sostenibilitd ambientale
del servizio, di corrette abitudini alimentari 1 1 1 1 1,00 1,00
n Proposte ed interventi migliorativi - i
Descrizione delle proposte ed interventi e/o aggiuntivi attinenti con il servizio oggetto dell'appalto 14 0,2 0,2 0,2 0,20 2,80

-l

—

e

—t

[TOTALE PUNTEGGIO 42,80

Riepildgo

Piano del servizio 7.6
Formaxzione del personale 4
Certificazioni 2
Fornitura prodotti biologici ulteriori rispetto a quanto previsto nel capitolato 2.4
Ulteriori caratteristiche ambientali e sociali dei prodotti alimentari 1,2
Fornitura acquacoltura biologica, prodotti di specie non a rischio, prodofti ittici freschi 5,2
Attuazione di soluzioni per diminuire gli impatti ambientali della logistica g
Ulteriori soluzioni per oftimizzazione impatto ambientale. 472
Sistema informatizzato per la prenotazione e gestione dei pasti e di tutti gli adempimenti connessi 2.4
Manutenzione ordinaria 1
Comunicazione agli utenti 1
Proposte ed interventi migliorativi i 2.8




PRUSEET U bi—\LbULU UH—!:HIA [ EGNIUA - UPERATURE ECUNOUMIGU DUSSIAN SERVIGE SKLUGURKEN | E IN VIA HA!—’A UIUVANNIMII! N 4b!—\Pﬁ1f—\lt 5. GERVASIU (BG) 204042 _ SRR R S SRR
: e T o e P NTEGGIO MAX g . PUNTEGGIO DEFINITlVO PER g
pr'og. l.ett. : i ; ' Lo Lo FERE < |ATTRIBUIBILE - PUNTEGGI ATTRIBUTl DALLA COMMISSIONE PUNTEGGIO MEDIO SUB CRETERI .
: ; : VALORE DA D A1
. PRESIDENTE DOTT. |[COMMISSARIO [COMMISSARIO
1 : SSA PEREGO DOTT. FALCO |DOTT.SSA CAMMARATA
a Piano del servizio
1 [Rintracciabilitd, selezione dei fornitori e metodologie impiegate
2 [Processo produttivo e distributivo
3 [Organico e professionalita addetti
4 |Piano de! trasporto pasti
b Formazione del personale

1 0.8 0,8 0,87 2,60
0,8 0,8 : 0,8 0,80 2,40
0,8 0.8 0.8 0,80 2,40
0,8 0,8 0,8 0,8C 2,40

]

WiwlwWwiw

Corsi per il personale addetto alla cucina. Indicare il numero annuale di ore complessive destinate alle
sedute di formazione { punti 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate - max 2 punti ) 2 1 1 1 1,00 ' 200
Corsi per il personale addetto alla scodellamento ( punto 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate -
2 [max 2 punti) 2 : 1 1 1 1,00 2,00
c Certificazioni

Possesso della certficazione di sistema di gestione per [a sicurezza alimentare 1SO 2000:2015 in corso di _
validita : 1 01 ' 0. - 0/1 1
Possesso della certficazione sui sistemi di gestione della rintracciabilita di filiera ISO 22005:2007 in corso dif . - . e

2 |validita A o SARNEE o S oo 0/1 1
d Fornitura prodotti biologici ulteriori rispetto a guanto previsto nel capitolato - . : : R A L L

1 [Fornitura di ortaggi, frutta, leguim e cereali { precisare la provenienza) o - e 2 o . 1 1 1,00 2,00
Fornitura pasta, prodotfi caseari, carne, derivati delia carne, uova, olio, passate e conserve d: pomodom, alerif - T S S

2 |prodotti trasformati ( indicare tipologia e quantita) L : R B SR SR RN i 1 1 - 1,80 200
e Ulteriori carattensfrche ambientali e sociali dei prodotti alimentari s b - '

vl

=Y

Somministrazione per la quota di prodotti alimentari che possono non essere blOlOglC! o altrlmentl quahf:cah T SRR IRTRTE R AT
di prodotti provenienti da aziende che praticano agricoltura sociale ex lege n. 141/2018. .. -~ . - ..}~ 2 . § oo Ap e ] 1 1,00 2,00
fi Fornitura acquacoltura biologica, prodotti di specie non a rischio, prodotii fttici freschi - o I ] L C .

Proposta di prodotti ittici proveniente esclusivamente da acquacoliura biologica R e 2. : . 08] .- 0,8] 0,8 0,60 1,20

-

-

Proposta di prodotti ittici appartenenti a stock il cui tasso di sfruttamento, ove not, presnetl mortallta_ R
inferiore o uguale a quello corrispondente al massimo rendimento sostenibile {(origine FAO 37 E FAO 27 con| S S o T BT
2 |certificazione di pesca sostenibile) 3y : - i R L - 08 - - 08 ° 0.8 : 0,80 1,60

S~

Proposta di prodotti ittici freschi ( non da ittico.lt'u'ra) pescti nel uogo pit prossimo al centrodicottura. - . | 2 o '0,6. . oogl C 06 0.60 1,20
I Attuazione di soluzioni per diminuire gli impatti ambientali della logistica o

Trasporlo per la veicolazione dei pasti a minori emissioni ed a minori consumi energe‘uc:, quali veicoli a
trazione elettrica o ibrida, a uirogeno, o alimentati con biocarburanti, combustibili sinfetici e paraffinici, gas] _
naturale, compreso il biometano, in forma gassosa e liquefatta o con gas di petrolio liquefatto 9 N 1 1 1 1.00 : 9,00
h Ulteriori soluzioni per ottimizzazione impatto ambientale o ' '
Piano di recupero del cibo non somministrato o 3 . 1 1 0,8 0,93 280
2 [Proposte per la riduzione dei rifiuti ed imbaliaggi 4 0,6 0.6 0,6 0,60 2,40

I Sistema informatizzato ﬂm@mwm:menn connessi

Progetto per la gestione automatizzata del servizio di rilevazione presenze e la prenotazume dei pasti { dalla
documentazione di iscrizione on line alla prenotazione dei pasto, ai pagamento ed ai solleciti) compatibili
con il servizio pago PA. 4 1 1 1 1,00 4,00
1 Manutenzione ordinaria
Progetto per la manutenzione ordinaria dm refettori con implementazione di attrezzature ed arredi ' 5 0,8 1 0,8 0,87 433
m Comunicazione agh ufenti

[Proposta iniziative di comunicazione efficaci adatte al]'utenza in materia di m:sure di sostenibilith ambientale
1}del servizio, di corrette abitudini alimentari 1 0,6 0,8 0,8 0,73 0,73
n Proposte ed interventi migliorativi
Descrizione delle proposte ed interventi e/o aggiuntivi attinenti con il servizio oggetto dell‘appa]to 14 1 1 1 1,00 14,00

—

Y

-

—t

-

TOTALE PUNTEGGIO 63,07

Riepildgo

w

EoN 1) KO0 B8 4051 2N ] BN [es]

Piano del servizio

Formazione del | personale

Certificazioni

Fornitura prodotti bio!ogici ufteriori rispetto a guanto previste nel capitolato

Ulteriori caratteristiche ambientali e sociali dei prodotti alimentari

Fornitura acquacoliura biologica, prodotti di specie non a rischig, prodotii ittici freschi
Atlzazione di soluzioni per diminuire gli impatti ambientali della logistica

Ulteriori soluzioni per ottimizzazione |mpatt0 amblentale - 5,
Sistema informatizzato _pet [a prenotazione e gest:one dei pasti e di tutti gli adempimenti connessi
Manutenzione ordinaria 4,33
Comunicazione agli utenti 0,73
Proposte ed interventi migliorafivi ’ ) 14,00
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D T T L R PUNTEGGIO MAX ...~ {PUNTEGGIO DEFINITIVO PER |
prog. |Lett, ||/ 7 R EEERE ATTRIBUIBILE PUNTEGGI ATTRIBUTI DALLA COMMISSIONE PUNTEGGIO MEDIO |SUB CRITERI
: A VALORE DA O A 1 g
_ _ R - A NES PRESIDENTE DOTT. [COMMISSARIO |[COMMISSARIC
1 _ : R _ o ' . SSA PEREGO DOTT. FALCO |DOTT.SSA CAMMARATA
a Piano del servizio
1 [Rintracciabilita, selezione dei fornitori e metodologie impiegate 3 0.8 0,6 0.6 0,60 1,80
2 |Processo preduttivo e distributive 3 0,8 0,8 0,8 0,80 2,40
3 |Organico e professionahita addetti 3 G,6 06 0,6 0,60 1,80
4 IPiano de! trasporto pasti 3 0,8 0,8 0,6 0,60 1,80
b Formazione def personafe
Corsi per if personale addetto alla cucina. Indicare il numero annuale di ore complessive destinate alle :
1 |sedute di formazione ( punti 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate - max 2 punti ) 2 1 1 ’ 1 1,00 2,00
Corsi per il personale addetto alla scodellamento ( punto 0,20 per ogni & ore di formazione programmate -
2 Jmax 2 punti) 2 1 1 11 1,00 2,00
c Certificazioni.
Possesso della certficazione di sistema di gestione per la sicurezza alimentare 1SO 2000:2015 in corso di
1 |validita 1 /1 ' 0/1 0/1 1
Possesso dela certficazione sui sistemi di gestione della rintracciabilita di filiera ISO 22005:2007 in corso di _
2 |validita I 1 0/1 0/1 0/1 1
d Fornitura prodotti biologici ulteriori rispetto a quanto previsto nel capitolato : )
1 [Fornitura di ortaggi, frutta, leguim e cereali { precisare la provenienza) - - . 0,6 0,6 0.6 0,60 1,20
Fornitura pasta, prodotti caseati, carne, derivati della carne, uova, olio, passate e conserve dl pomodm’o, altri] . '
2 iprodotti trasformati ( indicare tipologia e quantitd) . . : o 2 0.8 0,8 . 0,6 0,60 1,20
je Ulteriori caratleristiche ambientali e sociali def prodotti alimentari E - : -
Somministrazione per la quota di prodotti alimentari che possono non essere biologici o altrimenti qualificati _ S
1 | di prodotti provenienti da aziende che praticano agricoltura sociale ex lege n. 141/2018 _ N 2 08f - - 06 - - . 0.6 0,60 1,20
f Fornitura acquacoltura biologica, prodotti di specie non a rischio, prodotii ittici freschi SRR :
1 [Proposta di prodotii ittici proveniente esclusivamente da acquacoitura biologica o o 2 0,6 .08 o 0,6 0,60 ] 1,20
Proposta di prodotti itfici appartenenti a stock il cui tasso di sfrultamento, ove not, presneti mortaliti
inferiore o uguale a quello corrispondente al massimo rendimento sostenibile (origine FAO 37 E FAO 27 con S T
2 |certificazione di pesca sostenibile) _ ) ) 2 0.8 : 0,8§. o . 08 0,80 ' 1,60
3 |Proposta di prodotti ittici freschi ( non da itticoltura) pescti nel | uogo pill prossimo al centro d: cottura : 2 0,8} . : 0B} - . 0B 0,60 1,20
g Aftuazione di soluzioni per diminuire g gli impatti ambientali della logistica :
Trasporto per [a veicolazione dei pasti a minori emissioni ed a minori consumi energetici, quali veicoli a
trazione elettrica o ibrida, a idrogeno, o alimentati con biocarburanti, combustibili sintetici e paraffinici, gas
1 |naturale, compreso il biometano, in forma gassosa e liquefatta o con gas di petrolio liquefatto 9 : 1 1 1 1,00 9,00
h Ulteriori soluzioni per ottimizzazione impatto ambientale _ : ‘
1 |Piano di recupero del cibo non somministrato 3 0,8 0,6 0.6 0,67 2,00
2 |Proposte per la riduzione dei rifiuti ed imballaggi 4 0,6 0,6 0,6 0,60 2,40
i %nmmmﬂgwa_zjo_@igione dei pasti e di tutti gli adempimenti connessi .
Progetto per la gestione automatizzata del servizio_di rilevazione presenze e la prenotazione dei pasti ( dalla
documentazione di iscrizione on line alla prenotazione dei pasto, ai pagamento ed ai solleciti) compatibili
i|con il servizio pago PA. . 4 0,8 .8 0,8 0,80 3,20
[ Manutenzione ordinaria .
1|Progetto per la manutenzione ordinaria dei refettori con implementazione di attrezzature ed arredi 5 0,4 2 0,4 0,33 1,67
m Comunicazione agli utenti
Proposta iniziative di comunicazione efficaci adatte all'utenza in materia di misure di sostenibilitad ambientale
1idel servizio, di corrette abitudini alimentari = 1 0,8 0,8 1 0,87 0,87
n Proposte ed interventl migliorativi )
1|Descrizione delle proposte ed interventi e/o aggiuntivi attinenti con il servizio oggetto dell'appalto 14 0,8 0,8 0,8 0,80 11,20
TOTALE PUNTEGGIO 51,73
Riepildgo
Piano del servizio 7.8
Formazione del personale 4
Certificazioni a 2)
Fornitura prodotti biologici ulteriori rispetfo a quanto previsto nel capitolato 2.4
Ulteriori caratteristiche ambientali e sociali dei prodotfi alimentari 1,2
Fornitura acquacoftura biologica, grodomt?i di specie non a rischio, prodotti ittici freschi 4
Attuazione di soluzioni per diminuire gli impatti ambientali defla logistica 9
Ulteriori scluzioni per otfimizzazione impatto ambientale , 4,4
Sistemna informatizzate _per la prenotazione e gestione dei pasti e di futti gli adempimenti connessi 32 : ;5
Manutenzione ordinaria 1,67 E
Comunicazione agli utenti 0,87 2
Proposte ed interventi migliorativi 11,20




PUNTEGGIO MAX

PUNTEGG! ATTRIBUTI DALLA COMMISSIONE

UNTEGG!O DEFINITIVO PER I

PUNTEGGIO MEDIOjSUB CR,!TERI

ATTRIBUIBILE

VALOREDACGA1

. PRESIDENTE DOTT. [COMMISSARIO {COMMISSARIO
1 R SSA PEREGO DOTT. FALCO [DOTT.SSA CAMMARATA
a Piano del servizio -
1 [Rintracciabilita, selezione dei fornitori e metodologie impiegate 3 0.8 0,6 0,6 0,67 2,00
2 [Processo produttivo e distributivo 3 0.4 0.4 0.4 0,40 1,20
3 jOrganico e professionalita addetti 3 0.8 0.8 0.8 0,80 2,40
4 |Piano del trasporto pasti 3 0,4 0.4 0,4 0,40 1,20
b Formazione del personale
Corsi per il personale addetto alla cucina. Indicare il numero annuale di ore complessive destinate alle
1 |sedute di formazione { punti 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate - max 2 punti ) 2 1 1 1 1,00 2,00
Corsi per il personale addetto alla scodellamento ( punto 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate -
2 lmax 2 punti ) 2 1 1 1 1,00 2.00
c Cerlificazioni
Passesso della certficazione di sistema di gestione per la sicurezza alimentare 1SO 2000:2015 in corse di
1 jvalidita 1 0/ 0/1 /1 1
Possesso della certficazione sui sistemi di gestione della rintracciabilita di filiera 1SO 22005:2007 in corso di
2 |validita L 011 0/1 0/1 1
d Fornitura prodotti biofogmi ulteriori rispetfo a quanto previsto nel capitolato
1 [Fornitura di ortaggi, frutta, leguim e cereali ( precisare la provenienza) 2 0.8 0,6 0,6 0,60 1,20
Fornitura pasta, prodotti caseari, carne, derivati della carne, uava, olio, passate e conserve d1 pomodoro, altrif
2 |prodotti trasformatli { indicare tipologia e quantita). : 2 0,86 0,8 0.8 0,60 1,20
e Ulteriori caratteristiche ambientali e sociali dei prodotii ahmentan
Somministrazione per la quota di prodotti alimentari che possono non essere biologici o altrimenti qualificati] . °
1| di prodotti provenienti da aziende che praticano agricoltura sociale ex lege n. 141/2018. . 2 0,4 0,4 0,4 0,40 0,80
f Fornitura acquacoltura biologica, prodotti di specie non a rischio, prodotti sttici freschi :
1 ‘Propnsta di prodotti ittici proveniente esclusivamente da acquacoltura biologica _ 2 0,5 0,6 0,6 .60 1,20
Proposta di prodotti ittici appartenenti a stock il cui tasso di sfruttamento, ove not, presnet; mortalita} -
inferiore o uguale a quello corrispondente al massimo rendimento sostenlblle (Orlgme FAO 37 EFAO 27 conj . : .
2 jcertificazione di pesca sostenibile) . o S22 0,8 0,8 0,8 (0,80 1,60
3 |Proposta di prodotti ittici freschi ( non da itticolfura) pescti nel uogo piit prossimo al centro di cottura - 2 0,6 0,6] 0,6 0,60 1,20
g Attuazione di soluzioni per diminuire gli impatti ambientali della Jogistica ' :
Trasporto per la veicolazione dei pasti a minori emissioni ed a minori consumi energetici, quali veicoli a ' _
trazione eletirica o ibrida, a idrogeno, o alimentati con biocarburanti, combustibili sintetici e paraffinici, gasf SR _
1 |naturale, compreso il biometano, in forma gassosa e liquefaita o con gas di petrolio liquefatto g 0,8 0,6 0,6 0,60 5,40
h Ulteriori soluzioni per ottimizzazione impatto ambientale - .
1 [Piano di recupere del cibo non somministrato 3 0,4 0,2 0,4 0,33 1,00
2 |Proposte per la riduzione dei rifiuti ed imballaggi 4 1 1 0,8 0,93 3,73
i Sistema informatizzato per [a prenotazione e gestione dei pasti e di futti gli adempimenti connessi -
Progetto per fa gesttone automatizzata del servizio di rilevazione presenze e la prenotazmne dei pasti ( dalla -
documentazione di iscrizione on line alla prenotazione dei pasto, ai pagamento ed ai solleciti) compatibili E
t|con il servizio pago PA. 4 . 0,6 0.8 0,8 0,73 2,93
i Manutenzione ordinaria .
1|Progetto per la manutenzione ordinaria dei refetfori con implementazione dl atirezzature ed arred: 5. 0,8 0,8 0,8 0,80 4,00
m Comunicazione agli utenti
Proposta iniziative di comunicazione efficaci adatte all'utenza in materia cll m:sure di sostenibilita ambientale
1idel servizio, di corrette abitudini alimentari 1 0,4 0,4 0,4 0,40 0,40
n Proposte ed interventi migliorativi ®
1|Descrizione delle proposte ed interventi e/o aggiuntivi attinenti con il servizio oggetto dell'appalto 14 0,4 0,4 0,4 0,40 5,60
TOTALE PUNTEGGIO 43,07
Riepilago
Piano del servizio 8,8
Formazione dETgersonale 4
Certificazioni 2
Fornitura prodotti biologici ufteriori rispetto a quanto previsto nel capitolato 2.4
Ulteriori caratteristiche ambientali e sociali def prodotti alimentari 0,8
Fornitura acquacolfura bioloMMmdﬂﬂi ittict freschi 4
WW&: arnbientali della logistica 5 4
Ulteriori soluzioni per ott;mlzzazmne impatto ambientale 473
Sistema informatizzato per la prenotazione & gestione dei pasti e di tutti gli adempimenti connessi 2,93
Manutenzione ordinaria 4
Comunicazione agli utenti 0,4
Proposte ed interventi migliorativi 56
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: e - — . [PUNTEcGIOMAX| it -PUNTEGGIODEFINITIVOPER RERREE
prc:g'.. Lett.'_ [ :_-:_ . o e T ATTRIBUIBILE . F’UNTEGGI ATTRIBUTl DALLA COMMlSSlONE PUNTEGGIO MEDIO IsuB CR!TERI .

: —— VALORE DA O A 1

. . ' PRESIDENTE DOTT. {COMMISSARIO |COMMISSARIO
1 SSA PEREGO DOTT. FALCO [DOTT.SSA CAMMARATA

a Piano del servizio

Rintracciabilita, selezione dei fornitori e metodologie impiegate
Processo produtiivo e distributivo

Organico e professionalita addetti

Piano del trasporto pasti

b Formazione del personale

0,6 0.6 0.8 0,60 1,80
0.8 0.8 0,8 0,80 240
1 1 1 1,00 3,00
0,6 0,6 0.6 0,60 ) 1,80

i 4T3 P
Wiweiietw

Corsi per il personale addetto alla cucina. Indicare il numero annuale di ore complessive destinate alle
sedute di formazione { punti 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate - max 2 punti) 2 1 1 1 1,00 2,00

—

Corsi per il personale addetto alla scodellamento ( punte 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate -
2 [max 2 punti) 2 1 1 1 1,00 2.00
c Certificazioni

FPossesso della certficazione di sistema di gestione per la sicurezza alimentare I1SO 2000:2015 in corso di
validita 1 01 ' 0/1 0/1 1
Possesso della certficazione sui sistemi di gestione della rmtracc:ablllta di filiera 1SO 22005:2007 in corso di
2 |validita : . SR 0/1 0/1 0/1 1
d Fornitura prodotii biologici ulteriori rispetto a quanto previsto nef Capitola to. o L
Fornitura di ortaggi, frutta, leguim e cereali { precisare [a provenienza) BT 2 o 0,8 0,8 0.8 0,80 1,60

—"

—_

Fornitura pasta, prodotti caseari, carne, derivati della carne, uova, olio, passate e conserve di pomodoro, altri] : - R ) . . : :
2 |prodotti trasformati ( indicare tipologia e quantita) : e S R ' 2o o 08 .0 08 0,8 0,80 1,60
e Ulteriori caratteristiche ambientali e sociali dei prodotti ahmentan o Ce : '

Somministrazione per [a quota di prodotti alimentari che possonc non essere bm!oglm o altrimentl quallf'catn L B DR - AR _
di prodotti provenienti da aziende che praticano agricoltura sociale ex lege n. 141/20148 ... - - . - . p-o0 0 2o e T 08 o 080
if Fornitura acquacoltura biologica, prodotti di specie non a rischio, prodotii ittici freschi . e o . R " .
Proposta di prodolti itlici proveniente esclusivamente da acquacoltura biologica . . ... : IR A . .. 08} 08 .- 08 0,80 1,60

+

-t

0.8 0,80 1,60

T

=

Proposta di prodetti itfici appartenenti a stock il cui tasso di sfruttamento, ove not, presnetr mortalltaa--_ -
inferiore o uguale a quello corrispondente al massimo rendimento sostenibile (erzgme FAO 37 E FAO 27 con c : T, R SR :
2 |certificazione di pesca sostenibile) L . _ o ez s e 0,8 08 T 08 0,80 1,60

T

3 [Proposta di prodotti ittici freschi { non da itficoltura) pescti nel vogo pid prdssimb al centro di cottura R R R '.'0,8- R 08} . 08 0,80 1,60
2 Attuazione di soluzioni per diminuire gli impatti ambientali defla logistica S - ' '

Trasporto per la veicolazione dei pasti a minori emissioni ed a minori consumi energetici, quali veicoli a] .

trarione elettrica o ibrida, a idrogeno, o alimentati con biocarburanti, combustibili sintetici e paraffinici, gas| . o _ _

naturale, compreso il hiometano, in forma gassosa e liquefatta o con gas di petrolio liquefatte ) x 9 PR 1 1 100 9,00

h Ulteriori seluzioni per ottimizzazione impatto ambientale : L _ )

1 |Piano di recupero del cibo non somministrato S 3 .08 0,6 0,6 0,67 2,00
2 [Proposte per la riduzione dei rifiuli ed imballaggi _ 4 ' 0,6 0,8 0,6 0,60 2,40

i Sistema informalizzato_per la prenotazione e gestione dei pasti e di tutti gli adempimenti connessi :

—

Progetlo perla gestmne automatizzata del servizio di rilevazione presenze e la prenotaz:one dei pasti ( dalla
documentazione di iscrizione on line alla prenotazione dei pasto, ai pagamento ed ai solleciti) compatibili
con if servizio pago PA. 4 0,6 - 0,5 0.6 0,60 2,40
1 Manutenzione ordinaria
Progetto per [a manulenzione ordinaria dei refetiori con implementazione di attrezzature ed arredi 5 0,8 .8 0,8 0,80 4,00
m Comunicazione agli utenti

Proposta iniziative di comunicazione efficaci adatte all'utenza in materia di misure dl sostenibilita ambientale
del servizio, di corrette abitudini alimentari - 1 : 0,4 C,4 0,4 0,40 0,40
n Proposte ed interventi migliorativi =
Descrizione delle proposte ed inlerventi e/o aggiuntivi attinenti con il servizio oggetfo deil'appalto 14 0,6 0,6 0,6 0,60 8,40

—_

s

—

-

TOTALE PUNTEGG!O. 53,20

Riepildgo

Piano del servizio 5
Formazione del personale 4
Certificazioni 2
Fornitura prodotti biclogici ulteriori rispetto a quanto previsto nef capitolato 3,2
Ulteriori caratteristiche ambientali e sociali def prodotti alimentari 1.6
Fornjitura acquacoltura biologica, prodotti di specie non a rischio, prodotti ittici freschi 48
Attuazione di soluzioni per diminuire gli impatli ambientali della Iogistica 9
Ulteriori soluzioni per ottimizzazione impatto ambientale 4,4
Sistema informalizzato _per la prenotazione e gestione dei pasti e di tutti gli ademgimenti connessi 2.4
Manutenzione ordinaria 4
Comunicazione agli utenti 0.4
Proposte ed interventi migliorativi : 8.4

i
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prog Juett.

PUNTEGG!O MAX

PUNTEGGI ATTRIBUTI DALLA COMMISSIONE

PUNTEGGIO MEDIO

PUNTEGSIO DEFIN!TI\IO PER S

SUB CRITERI -

[VALORE DA O A1

SSA PEREGO

PRESIDENTE DOTT.

COMMISSARIO
DOTT. FALCO

COMMISSARIO

DOTT.SSA CAMMARATA

Piano del servizio

Rinfracciabilitd, selezione dei fornitori_e metodologie impiegate

0,8

0,8

0,8

C,80

2,40

Processo produttivo e distributivo

0,8

0,8

0,8

G,80

2,40

COrganico e professionalita addett

0.8

0,8

0,8

G,80

2,40

SN

Piano del trasporto pasti

Wi

0,6

0,6

0,6

0,80

1,80

Formazione del personale

Corsi per il personale addetto alla cucina. Indicare il numere annuale di ore camplessive destinate alle]
sedute di formazione ( punti 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate - max 2 punti )

1,00

2,00

Corsi per il personale addetto alla scodellamento ( punto 0,20 per ogni 6 ore di formazione programmate -
max 2 punti )

1,00

2,00

Certificazioni

—

Possesso della certficazione di sistema di gestione per la sicurezza alimentare 15O 2000:2015 in corso di
validita

0/1

0/1

0/1

Possesso della certficazione sui sistemi di gestione della rinfracciabilitd di filiera 1SO 22005:2007 in corso di
validita

0/1

0/1

0/1

Fornitura prodotti biologici ulteriori rispetto a quanto ,Qrewsto nel capitolato.

ey

Fornitura di ortaggi, frutta, leguim e cereali ( precisare la provenienza)

0,6

0,6

0.6

0,6C

1,20

Fornitura pasta, prodotti caseari, carne, derivati della carne, uova, olio, passate e conserve d| pomodcro alfri
prodotti trasformati { indicare hpologla e quantita) .

0,5

0.6

0,6

0,60

1,20

Ulteriori caratieristiche ambientali e sociali def prodotti alimentari -

iy

di prodotti provenienti da aziende che praticano agricoltura sociale ex lege n. 141/2018

Somministrazione per la quota di prodotti alimentari che possono non essere blOIOgICI 0 altnmentl qualificati|

0.8

0,8

0,8

Q,80

1,80

Fornitura acquacoltura biologica, prodotti di specie non a rischio, prodotti ittici freschi . .

[y

Proposta di prodotti ittici proveniente esclusivamente da acquacoltura biologica

0,6

0,6

0,6

G,60

1,20

Proposta di prodotti ittici appartenenti a stock il cui tasso di sfruttamento, ove nof; presnetl mortalita
inferiore o uguale a quello corrispondente al massimo- rendimento sostembl[e (orrgme FAO 37 E FAO 27 con
certificazione di pesca sostenibile).

0,8

G.8

0.8

0,80

1,60

0,6

0,6

0,6

0,60

120

Proposta di prodotii ittici freschi { non da 1tt1caltura) pesctl nei uﬂgo pitt pross:mo a] centro di cottura

Attuazione di soluzioni per diminuire gli impatti ambientali della logistica

pary

Trasporfo per Ia veicolazione dei pasti a minori emissioni ed a minori consumi’ energetici, quali veicoli a)
trazione elettrica o ibrida, a idrogeno, o alimentati con biccarburanti, combustibili sintefici e paraffinici, gas
naturale, compreso il biometano, in forma gassosa e liquefatta o con gas di petrolio liquefatto

1,00

§,00

Ulteriori soluzioni per ottimizzazione impatto ambientale

Piano di recupero del cibo non somministrato

0,6

0,6

0,4

0,53

1,60

~

Proposte per 1a riduzione dei rifiufi ed imballaggi

0.8

0,8

0,6

0,73

2,93

Sistema informatizzato per [a prenotazione e gestione dei pasti e di tutti gh ademglmentt COnnessi

—

Progetto per la gestione automatizzata del servizio di rilevazione presenze e la prenctazione dei pasti ( dalla
documentazione di iscrizione on line alla prenotazione dei pasto, ai pagamento ed ai solleciti) compatibili
con il servizio pago PA.

0,6

0,6

0,6

0,60

2,40

Manutenzione ordinaria

=y

Progetto per la manutenzione ordinaria dei refetfori con implementazione di atirezzature ed arredi

0,6

G,6

0,5

0,60

3,00

Comunicazione agli utenti

—

Proposta iniziative di comunicazione efficaci adatte all'utenza in materia di misure di sostenibilita ambientale
del servirio, di corrette abitudini alimentari

0,86

0,93

0,93

Proposte ed interventi migliorativi

—

14

0,4

0,4

0,4

(.40

5,60

Descrizione delle proposte ed interventi e/o aggluntw: attinenti con il servizio oggetto dell'appalto

TOTALE PUNTEGGIO

48,47

Riepildgc

Piano del servizio

Formazione del personale

Certificazioni

Fornitura prodotti biologict ulteriori rispetto a quanto previsto nel capitolato

Ulreriort caratteristiche ambientali e sociali dei prodotii alimentari

olnlnnjo

2,
1

Fornitura acquacoltura biologica, prodotii di specie pon a rischio, prodotti ittici freschi

4

Attuazione di solurioni per diminuire gli impatti ambientali della lfogistica

9,00

Ulteriori soluzioni per ottimizzazione impatto ambientale

4,53

Sistema informatizzato per la prenotazione e pestione des pash e di tutli gli adempimenti connesst

2,40

Manutenzione ordinaria

3,00

Comunicazione agli utenti

0,93

Proposte ed interventi migliorativi

5,60

Totale

4847

000000Pagina 24 4720471V - Usc intemo - Tutt | diritti riservati,
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Camst Soc. Dussman
Coop. |Vivenda spa _|Service sri Volpi Pietro srl
[Pizro del servizio 10 7.6 98 7.8 6.8 9 9
lFormazione del personale 4 4 4 4 4 4 4
Certificazions 2z 2 2 2 2 2
Hrornitura prodotti biclogici ulteriori rispetto a gquanto previsto nel capitolato 3.2 2.4 4 2.4 2.4 3,2 2.4
|[Uiteriori caratteristiche ambientali e sociali dei prodotti alimentari 1.6 1,2 2 12 0,8 16 1,6
WFornitura acquacoltura biologica, prodotti di specie non a rischio, prodotii ittici freschi 5,6 52 4 4 4 48 4
Attuazione di soluzioni per diminuire gli impatti amhientali della logistica 9 9 g ¢} 5.4 9 9
Ulteriori soluzioni per ottimizzazione impatto ambientale 5 472 52 4.4 473 44 4,53
Sistemna informatizzato per la prenotazione e gestione del pasti e di tutti gli adempimenti 4"
lconnessi 2,93 24 4 3,2 2,93 24 2,
[iznutenzione ordinaria 2,67 1 4,33 167 4 4 3
[Comunicazione agli utenti 1 1 0,73 0,87 0,40 0,40 0,93
Proposte ed interventi migliorativi 56 2.8 14 11,2 56| 8 4 56
[Totale i 52,6 428 63,07 _ 51,73 43.07] 532 48 47
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