








Offerta Camst

prog. Lett.

PUNTEGGIO MAX 

ATTRIBUIBILE PUNTEGGIO MEDIO

PUNTEGGIO DEFINITIVO PER 

SUB CRITERI

1

PRESIDENTE DOTT. 

V. TREVISANO 

COMMISSARIO 

DOTT.SSA M. 

VADORA

COMMISSARIO SIG.RA 

C. DEMICHELIS 
a Progetto tecnico sulle innovazioni del servizio

1

Selezione dei fornitori, gestione delle forniture e garanzie sui loro standard qualitativi avuto particolare

riguardo per le aziende certificate e che garantiscono il rispetto di norme di salvaguardia dell’ecosistema
5 1 0,9 0,9 0,93 4,67

2

Predisposizione di un progetto per il recupero delle porzioni di cibo non distribuito e per gli avanzi dello

stesso. Verrà premiato, per quanto attiene al cibo non distribuito il coinvolgimento del maggior numero di

organizzazioni non lucrative di utilità sociale che effettuano, a fini di beneficenza, distribuzione gratuita di

prodotti alimentari agli indigenti. Verrà invece, premiato, per la colloca-zione degli avanzi, la distribuzione

gratuita a enti, associazioni o comunque gruppi socialmente riconosciuti il cui fine è il ricovero, la cura e

l’assistenza di animali in stato di abbandono
5 0,9 1 1 0,97 4,83

3

Progetto di educazione alimentare, al consumo e di comunicazione all’utenza destinato ad insegnanti, 

genitori e alunni. Verrà valutata positivamente la proposta che offra il maggior numero di incontri, la 

professionalità dei soggetti esperti coinvolti, la validità e la continuità delle tematiche affrontate nel periodo di 

valenza contrattuale. Saranno valutate le proposte di comunicazione all’utenza con riferimento al servizio di 

refezione scolastica (calendario, informazione sui menù e modalità organizzative) con premialità ai piani 

comunicativi aggiuntivi a quanto richiesto in capitolato. 5 0,8 0,8 0,8 0,80 4,00

4

innovazioni nelle modalità di distribuzione dei pasti ed implementazione delle attrezzature ed arredi presenti 

nel refettorio del plesso scolastico. Le proposte dovranno essere compatibili con la situazione esistente e 

dettagliate adeguatamente per rendere agevole l’esame della Commissione mediante un piano di intervento 

comprendente l’indicazione dei tempi e delle modalità di realizzazione 15 0,8 0,8 0,8 0,80 12,00

5

incremento fornitura di prodotti BIO o altre tipologie (DOP, IGP) oltre che prodotti a cosiddetto Km0 rispetto 

a quanto previsto nel capitolato di gara

5 ( punti 0,50  per 

ogni prodotto ) 1 1 1 1,00 5,00

6

piano e modalità di gestione delle emergenze in relazione ai rischi e criticità che la ditta si impegna ad 

adottare in caso di eventuali guasti e/o imprevisti che compromettano il normale svolgimento del servizio, 

nonché la definizione delle misure e dei tempi per la risoluzione delle emergenze che la Ditta partecipante è 

in grado di attivare in caso di errore o impedimento temporaneo, per cause accidentali e/o di forza maggiore 5 0,8 0,8 0,8 0,80 4,00

b Personale 

1

qualifica ed esperienza del personale impiegato presso il centro cottura e nel punto di distribuzione, da 

adibire al servizio in oggetto, numero e  qualità dei corsi di formazione e aggiornamento professionale 

frequentati negli ultimi due anni 5 0,9 1 1 0,97 4,83
2 Piano di formazione del personale per tutta la durata dell’appalto 5 1 1 1 1,00 5,00

c Protezione dei dati personali 

1

Referente privacy con funzioni di coordinamento con titolare e personale con formazione specifica per

trattamento privacy 2 1 1 1 2,00

d Ulteriori proposte migliorative

1 Giornate a tema e menù speciali per ricorrenze 8 0,75 0,75 0,75 0,75 6,00

2

 Proposte di miglioramento dei locali (a titolo esemplificativo e non esaustivo: tinteggiatura, manutenzione 

dei locali adibiti alla consumazione, opere di insonorizzazione delle sale mensa, ecc.) 10 0,8 0,75 0,75 0,77 7,67

TOTALE PUNTEGGIO 60,00

Progetto tecnico sulle innovazioni del servizio 34,50

Personale 9,83

Protezione dei dati personali 2,00

Ulteriori proposte migliorative 13,67

Totale 60,00

PROSPETTO CALCOLO OFFERTA TECNICA – OPERATORE ECONOMICO CAMST SOC. COOP. ARL CORRENTE IN VIA TOSARELLI N. 318 - 40055 VILLANOVA DI CASTENASO (BO)

PUNTEGGI ATTRIBUTI DALLA COMMISSIONE 

VALORE DA 0 A 1 

Riepilogo 
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PUNTEGGIO MAX 

ATTRIBUIBILE PUNTEGGIO MEDIO

PUNTEGGIO DEFINITIVO PER 

SUB CRITERI

1

PRESIDENTE DOTT. 

V. TREVISANO 

COMMISSARIO 

DOTT.SSA M. 

VADORA

COMMISSARIO SIG.RA 

C. DEMICHELIS 
a Progetto tecnico sulle innovazioni del servizio

1

Selezione dei fornitori, gestione delle forniture e garanzie sui loro standard qualitativi avuto particolare

riguardo per le aziende certificate e che garantiscono il rispetto di norme di salvaguardia dell’ecosistema
5 1 0,9 0,9 0,93 4,67

2

Predisposizione di un progetto per il recupero delle porzioni di cibo non distribuito e per gli avanzi dello

stesso. Verrà premiato, per quanto attiene al cibo non distribuito il coinvolgimento del maggior numero di

organizzazioni non lucrative di utilità sociale che effettuano, a fini di beneficenza, distribuzione gratuita di

prodotti alimentari agli indigenti. Verrà invece, premiato, per la colloca-zione degli avanzi, la distribuzione

gratuita a enti, associazioni o comunque gruppi socialmente riconosciuti il cui fine è il ricovero, la cura e

l’assistenza di animali in stato di abbandono
5 0,9 1 1 0,97 4,83

3

Progetto di educazione alimentare, al consumo e di comunicazione all’utenza destinato ad insegnanti, 

genitori e alunni. Verrà valutata positivamente la proposta che offra il maggior numero di incontri, la 

professionalità dei soggetti esperti coinvolti, la validità e la continuità delle tematiche affrontate nel periodo di 

valenza contrattuale. Saranno valutate le proposte di comunicazione all’utenza con riferimento al servizio di 

refezione scolastica (calendario, informazione sui menù e modalità organizzative) con premialità ai piani 

comunicativi aggiuntivi a quanto richiesto in capitolato. 5 0,8 0,8 0,8 0,80 4,00

4

innovazioni nelle modalità di distribuzione dei pasti ed implementazione delle attrezzature ed arredi presenti 

nel refettorio del plesso scolastico. Le proposte dovranno essere compatibili con la situazione esistente e 

dettagliate adeguatamente per rendere agevole l’esame della Commissione mediante un piano di intervento 

comprendente l’indicazione dei tempi e delle modalità di realizzazione 15 0,87 0,87 0,86 0,87 13,00

5

incremento fornitura di prodotti BIO o altre tipologie (DOP, IGP) oltre che prodotti a cosiddetto Km0 rispetto 

a quanto previsto nel capitolato di gara

5 ( punti 0,50  per 

ogni prodotto ) 1 1 1 1,00 5,00

6

piano e modalità di gestione delle emergenze in relazione ai rischi e criticità che la ditta si impegna ad 

adottare in caso di eventuali guasti e/o imprevisti che compromettano il normale svolgimento del servizio, 

nonché la definizione delle misure e dei tempi per la risoluzione delle emergenze che la Ditta partecipante è 

in grado di attivare in caso di errore o impedimento temporaneo, per cause accidentali e/o di forza maggiore 5 0,9 1 0,9 0,93 4,67

b Personale 

1

qualifica ed esperienza del personale impiegato presso il centro cottura e nel punto di distribuzione, da 

adibire al servizio in oggetto, numero e  qualità dei corsi di formazione e aggiornamento professionale 

frequentati negli ultimi due anni 5 1 1 1 1,00 5,00
2 Piano di formazione del personale per tutta la durata dell’appalto 5 1 1 1 1,00 5,00

c Protezione dei dati personali 

1

Referente privacy con funzioni di coordinamento con titolare e personale con formazione specifica per

trattamento privacy 2 1 1 1 2,00

d Ulteriori proposte migliorative

1 Giornate a tema e menù speciali per ricorrenze 8 0,8 0,8 0,7 0,77 6,13

2

 Proposte di miglioramento dei locali (a titolo esemplificativo e non esaustivo: tinteggiatura, manutenzione 

dei locali adibiti alla consumazione, opere di insonorizzazione delle sale mensa, ecc.) 10 0,7 0,7 0,8 0,73 7,33

TOTALE PUNTEGGIO 61,63

Progetto tecnico sulle innovazioni del servizio 36,17

Personale 10,00

Protezione dei dati personali 2,00

Ulteriori proposte migliorative 13,47

Totale 61,63
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PUNTEGGI ATTRIBUTI DALLA COMMISSIONE 

VALORE DA 0 A 1 

Riepilogo 
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